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Le mot du Président

L'année 2014 a debuté avec quelques bonnes résolutions comme il est
d’usage. Nous avons ainsi fixé nos objectifs lors de Assemblée Générale
annuelle de janvier.

Le premier objectif consiste d renforcer encore nos moyens de
communication autour de la Confreérie et autour du Bleu en étroite
collaboration avec nos amis du Syndicat Interprofessionnel du Bleu de Gex
Haut-Jura. Nous travaillons, entre autres, sur la refonte de notre site
Internet que nous prévoyons de mettre en ligne d Lautomne prochain.

Le deuxiéme objectif vise d augmenter notre participation aux
evénements des confréries amies afin de promouvoir le Bleu de Gex au-

Mot du dela de son territoive traditionnel. Ceci s‘annonce positivement puisque
Président nous avons deja pu honorer 3 manifestations avec les Talmeliers du Bon
Pain a Perouges, les Commandeurs du Bugey d Nantua et la confrérie du
Fditorial Haut-Koenigsbourg en Alsace. Nous avons aussi maintenu notre
participation aux évenements locaux comme le salon Nature et Vie et [e
Défilé de [Oiseau de Gex.
A notre
Grand Cheni Avec les élections municipales et les nombreux changements opérés dans
le Pays de Gex, nous avons bon espoir d’étre mieux entendus par les
Recette nouveaux élus, en particulier ceux de la Communauté de communes. Ce
Gaspacho au sera notre troisiéme objectif.
Bleu de Gex

Enfin cette année encore, notre Chapitre aura lieu le samedi 11 octobre au
restaurant Le Pirate. Ne manquez pas cet événement et réservez dés d
présent la date !

Il me reste d vous souhaiter de trés bonnes vacances en profitant de notre
beau pays et de notre bon fromage.

Le Grand Archiduc

Editorial: La Féte du Bleu de Gex Haut-Jura renait !

Cest un grand événement qui aura lieu le dimanche 27 juillet 2014 d
Lajoux.

En effet le syndicat du Bleu et le Parc Naturel Régional du Haut Jura ont
decide de faire renaitre cette féte du Bleu, ancétre de la féte du Haut du
Jura. Evidemment la Confrérie est associée d cet événement majeur de
(été 2014 dans la région.

Toutes sortes d'activités vous attendent sur place, promenades en caléche,
jeux sur le theme du Bleu, films, degustations, exposition d'anciens outils,
demonstrations fromageéres, repas d midi et buvettes toutes la journée.

Alors venez nombreux, entre amis ou en famille !
Le Grand Archiduc

Rtt g/ www.blev-de-gex.fr
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Notre Grand Cheni Franck nous quitte pour de nouveaux horizons

Il nous vient des hautes montagnes du Dauphiné, Malheureusement il va nous quitter,

Dans la confrérie spontanément il est entré, Certainement Franck tu vas nous manquer,
Grand Cheni, ensuite nous LCavons nommée, Plein de bonnes choses il nous reste d te

De ces trois années nous devons le remercier, souhaiter,

D’avoir partagé avec nous quelques soirées, Un emploi rapidement tu vas trouver,

Grand chasseur sa passion il nous a fait partager, Une jeune demoiselle tu vas rencontrer,

Mais du gibier .... Que rarement il a touche. Des petits chenis ensemble vous allez engendrer.

Le Grand Echéancier

Recette: Gaspacho au Bleu de Gex

En entrée froide ou en amuse-bouche

s 8 3k

Préparation 20 minutes, pour 6 personnes.
200 g de Bleu de Gex (6 semaines)

6 petits melons bien miirs

2 bananes

10 cl de muscat

30 g de noisettes

Sel, poivre

Eplucher et épépiner les melons, éplucher les bananes.

Mixer les melons et les bananes, passer le tout au chinois.

Assaisonner, puis ajouter le muscat.

Réserver au frigo.

Torréfier les noisettes en les concassant et en les passant 2 minutes d la poéle.

Pour servir, verser le gaspacho dans de petits bols ou de grosses verrines, parsemer avec le Bleu de
Gex coupeé en petits dés et les noisettes torréfiées.

Idéal en entrée [été, surprenant avec les fruits.

Ceux qui ne rechignent pas au Bleu de Gex plus fort, pourront utiliser du Perrvachu, le contraste
sera encore plus surprenant.

Elaboré par : Olivier Cabel - Grand Archiviste-Bouquiniste
http://www.bleu-de-gex.fr



